Podpatruj nas, poczuj zapach, potqacz smaki
Whbieraj (ub pozwdl sig zainspirowal
My zadbamy o twoje zadowolenie

»KOMUNIA W TOSCANI”

Mili Goscie do Razdego menu zgodnie z tradycjqg wtoskg na dzieti dobry
VIA TOSCANA
serwuje gorqce paluchy grissini wtasnego wypieRu w oprawie ziof i soli morskiej
,, mniam — mniam”’ ©

Propozycje Rulinarne Restauracyi VIA TOSCANA z oRazji
uroczystosci Romunijnych na roR, 2012

MENU I

PRZYSTAWKA
Stoneczna cykoria podana z miodowym indyKiem

na chrupiqcej satacie oprészona palonymi migdatami

ZU®A
Tradycyjna pomidorowa na SwieZych pomidorach podana
z delikatnym maRaronem

DANIE ZASADNICZE
( do wyboru )

Tagliatelle z grillowanym fososiem, SwieZym szpinakiem i pomidorami
Grillowana poledwiczka wieprzowa podana ze szpinakiem , sosem z  sera
plesniowego i ziemniakami w ciescie francuskim
Halibut na parze w pergaminie podane na Rolorowych szparagach z sosem
bearnaise i odrobing dzikiego ryzu

(extra na Srodek stofu )
rolada delikatna faszerowana warzywami podana z sosem Zurawinowym i
RluseczRami gnocchi ,dla dzieci - indyk panierowany
podane z frytkami i mini marcheweczRami w pomarariczach

DESER,



( do wyboru )

Tarta z karmelizowanymi jabtkami podana z gatkg lodow cynamonowych
Tiramisu z oryginalnego przepisu mistrza Vito podane z sosem czeRoladowym
Parfait — deser lodowy z sosem orzechowym podany ze SwieZymi owocami pod

anielskimi wtosami

CENA MENU NA 1 0S. OK, +/-119 Z£

NAPOIE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

K T

RESTAURANT & CAFE

MENU 1II

MALOWNICZE PRZEKASKI VIA TOSCANA
( podane na srodek stofu )
KRR
Carpaccio z poledwicy wotowej,
Carpaccio z fososia a’la Toscana
Caprese soczyste pomidory przeRfadane mozzarella Powiew Prowansji — cytrusy
, marynowany indyk, rukola z aromatycznym sosem
na satatach z miodowym dressingiem oproszona gorqcymi ziarnami
Antipasto misto -Rompozycja wedlin Srodziemnomorskich podana z soczystym
melonem, parmezanem, nadziewanymi papryczRami i bakfaZanem

ZUeA
(do wyboru )
Kk
Biata dama — delikatny Rrem z biafych szparagow oprészony palonymi
migdatami

DANIE ZASADNICZE
(do wyboru )
Sandacz duszony w Smietanie z Rurkami serwowany na warzywnych
placuszRach
Grillowana polgdwiczRg wieprzowa podana z szpinakiem ,sosem 2 sera
plesniowego i ziemniakami w ciescie francuskim



SEODKOSCI
( serwowane indywidualnie pof na pét)

Kompozycja
Parfait — deser lodowy z sosem orzechowym podany ze Swiezymi owocami pod
anielskimi wtosami
Tiramisu z oryginalnego przepisu mistrza Vito podane z sosem czeRoladowym

CENA MENU NA 1 0S. OK, +/-129 Z£
NAPOIE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

K T

RESTAURANT & CAFE

MENU II1

MALOWNICZE PRZYSTAWKI VIA TOSCANA
(w Srodek_stotu )

Carpaccio z fososia al’a Toscana na safatce z Rarczochami, Raparami i
pomidorami w dressingu limonowym
Carpaccio Di Manzo z poledwicy wotowej podane na rukoli z ptatkami
parmezanu i sosem trifolatti
Antipasto misto - kompozycja wedlin Srodziemnomorskich podana z soczystym
melonem, parmezanem, nadziewanymi papryczRami i bakfaZanem
Caprese - soczyste pomidory przekfadane mozzarellg i skropione sosem

balsamico
Powiew Prowansfi — stodRa gruszka zawinieta w plastry marynowanego w
zioftach indyka
na satatach z miodowym dressingiem oprdszona gorgcymi
PROPOZYCIA DLA DZIECT
Nalesniki z serem podane na musie malinowe i odrobing
gorqcej czeRolady

ZU®PA



Tradycyjny roséf podany lanym makaronem i trzema rodzajami migs w aromacie
Swiezego lubczyRu

DANIE ZASADNICZE
(0,5 Raczki na 1 os. osobg )

Kaczka pieczona podana w asyscie czerwonej Rapusty , pieczonego jabtka z
nutq cynamonu i Zurawing

DODATKI NIEZALEZNE SERWOWANE NA SRODEK STOLU :
Rluski slaskie biate , ciemne, modra Rapusta biata zasmaZana z boczKiem, sosy
pieczeniowy, cumberland, Ronfiturowy
Rolady slaskie podane na srodek stotu na zachcianke — na Zyczenie w opcji poza
Ralkulacjq — ilos¢ do uzgodnienia

SEODKOSCI
Malinowa rozRosz — lody waniliowe podane z gorqcym musem malinowym i
SwieZq migtq

(na SrodeR mini kawateczKki )
Sernik wiasnego wypieRu z gorgcym musem malinowym
Tiramisu z oryginalnego przepisu mistrza Vito
Tarta z Rarmelizowanymi jabtkami, Swieze owoce

Dla dzieci :
Kompozycji lodow smaRowych we wtasnych aranzacjach

CENA MENU NA 10S. OK, +/-159 Z£
NAPOJE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

K T

RESTAURANT & CAFE

MENU IV

ZUPA

Tradycyjny roséf z lanym makaronem podany z trzema rodzajami migs

DANIE ZASADNICZE



( serwowane na platerach na srodek stotu )
Rolada Slgska, 100 %
Racze udo nadziewane grzybami,30%
rolada deliRatna drobiowa faszerowana warzywami 30 %
Sosy : grzybowy, pieczeniowy, serowy, czarmny pieprz
Dodatki : Kluski biate , ciemne ziemniaki opieRane, frytki

Rapusta biata , modra , suréwki sezonowe
DESER.

Panna cotta — smietankowy Rrem z owocami i musem truskawkowym

(‘bufet stodki na Srodek stotu)

tiramisu, jabtecznik, sernik,

ZIMNA PEYIA
tymbaliki drobiowe, safatka warzywna, pasztet VIA TOSCANA w ciescie
francuskim z sosem cumberland, migsa pieczyste : Rarczek, schab ze sliwkg,
antipasto misto — Rompozycja wedlin srédziemnomorskich podane z
soczystym melonem, parmezanem , nadziewanymi papryczRami, deska serow
pomalowana miodem,
mix safat : caprese, el greco sosy : orientalny, czosnkowy

CENA MENU NA 1 0S. OK, +/-135 Z£
NAPOJE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

.

RESTAURANT & CAFE

MENU V

PRZYSTAWKA
Wykwintny pasztet z dziczyzmy w ciescie francuskim

podany na pomalowanych satatach sosem



ZUrawinowo- winmnym

ZUeA
Tradycyjny roséf podany lanym makaronem i trzema rodzajami mies
w aromacie swieZego (ubczyRu

DANIE ZASADNICZE

( serwowane na srodek stofu na pofmiskach )

Piersi RaczRi po piemoncku serwowane w sosie imbirowo — pomaraficzowym
podane na owocowej Rotderce z odrobina Rluseczek bon - fon

Rolada delikatna faszerowana warzywami podana z sosem SliwRowo -
RoniaRowym

Filety cielgce z listkami Swieze] szatwii i szynkq parmetiskg w sosie z biatym
winem serwowane z grzybowym risotto i brokutami w orzechowym
aromacie
Grillowana polgdwiczRa wieprzowa podana ze szpinakiem , sosem z sera
plesniowego i ziemniakami w ciescie francuskim
Extra
ziemniaki Rgpane w SwieZych ziotach, warzywa blanszowane , finezyjne
bukiety swiezych satat, frytki

DESER.
Parfait — deser lodowy z sosem orzechowym podany ze SwieZymi owocami pod
anielskimi wltosami

MALOWNICZE PRZEKASKI VIA TOSCANA

antipasto misto — Rompozycja wedlin wtoskich podana z soczystym melonem,
parmezanem , nadziewanymi papryczRami i bakfazanem
mini tymbaliki drobiowe., satatka capresse, migsa pieczyste tzn. karczek , schab
W pleprzu,



r0£yczKi z fososia wedzonego, satatRa egzotyczna z Rurczakiem i cytrusami,
satatka jarzynowa trad.
satatka grecRa, satatRa tortelini i szynkj,
deski serow twardych i migRich z Ronfiturg owocowq
sosy; chrzanowy, cumberland, orientalny,
buteczki wtasnego wypieRu

CENA MENU NA 1 0S. OK, +/-1722¢
NAPOIE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

-

RESTAURANT & CAFE

MENU VI
OBIAD

Barszcz rubinowo- czerwony podany z gorgcym pasztecikiem VIA TOSCANA

DANIE ZASADNICZE

(serwowane na platerach )

- 100 % rolada sl.
-30% karczek pieczony w ziofach
-30% rolada drobiowa nadziewana warzywami
- $0S pleczeniowy
-s0s grzybowy
-S0S ZUrawinowy na czerwonym winie

DODATK]
-Rluski biate, ciemne, ziemniaki Rgpane w Swiezych ziotach , frytki
-kRapusta modra, biata
-buraczki na zimno, surowka sezonowa ( cos fajnego extra )



DESER,
Kompozycja lodéw w na trzech musach VIA TOSCANA podana z odrobing
Swiezych owocow
lody w pucharkach dla dzieci we wlasnych aranZacjach smakowych

CIASTO

sernik , tiramisu, na platerach mate Rawateczki

ZIMNA PLYIA
antiasto misto (wedliny wiloskie, melon, bakfazan, oliwki, pomidory suszone )
pileczyste migsa
mini tymbaliki drobiowe
deska serow z suszonymi owocami i miodem
rodzaje Sledzia ( pikantny, Smietana —jabfRo ,olej- cebula )
potowki melona z mini caprese
satatka grecka
satatka z rukolg indyRiem i cytrusami
potmiski z 162yczRami z fososia wedz. z sosem francuskim na ruszponce
asortyment pieczywa , masta

GORACA KOLACIA
(w opcji Rucharze VIA TOSCANA z entuzjazmem przyrzqdzq rybe z grilla
np. fososia )
potmiseR migs grilowanych ( steki z poledwiczki wp. otulone boczRiem
szaszyki, udRo z Rurczaka ) sos cacyki, sos pikantny

DODATK]I
- ziem. opieRane z rozmarynem , risotto al ‘a pesto
-bukiet swiezych satat z sosem vinegre

CENANA 10S. OK,+/-182 Z£
NAPOJE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

K T

RESTAURANT & CAFE




MENU VII

MALOWNICZA PRZYSTAWKA VIA TOSCANA

Lesny podmuch z grzybami i polgdwiczkami wieprzowymi duszonymi w

Smietanie z tymianKiem

ZUPA
(do wyboru )
Krem grzybowy podany z chrupigcymi grzankami
Tradycyjny roséf podany lanym makaronem i trzema rodzajami migs w aromacie
Swiezego lubczyRu

DANIE ZASADNICZE

(do wyboru )
Sandacz duszony w Smietanie z Rurkami serwowany na warzywnych

placuszRach i odrobing fasolki

Grillowana poledwiczRa wieprzowa podana ze szpinakiem , sosem z sera
plesniowego i ziemniakami w ciescie francuskim

Filety cielgce z listkami Swiezej szatwii i szynkq parmetiskg w sosie z biatym
winem serwowane z grzybowym risotto i broRutami w orzechowym aromacie

SEODKOSCI
Krem Brulle — palony deser przez Relneréw VIA TOSCANA podany w dwich
smakach wanilii i czeRolady

( na srodek mini kawateczki )
Sernik wiasnego wypieRu z gorgcym musem malinowym
Tiramisu z oryginalnego przepisu mistrza Vito
Tarta z Rarmelizowanymi jabfkami, Swieze owoce

PRZEKASKI VIA TOSCANA



zapieRane szparagi w parmie
Sliwki w boczRu, RrewetRi scampi w maraRuji
mini tymbaliki drobiowe, safatka capresse, migsa pieczyste tzn. Rarczek, schab
w pleprzu,
102yczRi z fososia wedzonego, satatRa egzotyczna z Rurczakiem i cytrusami,
satatRa jarzynowa tradycyjna,
satatka grecRa, satatka z tortelini i szynki,
deski serow twardych i migRich z Ronfiturg owocowq
sosy; chrzanowy, cumberland, orientalny,
buteczki wtasnego wypieRu

CENANA 10S. 187 Z£
NAPOJE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

-

RESTAURANT & CAFE

MENU VIII
FINGIER-FOODS

k¥

Mini przekgski do paluszRa na dzieri dobry serwowane przez Relnerow

PRZYSTAWKA

( serwowane indywidualnie )
Yokt

Réza z fososia macerowanego w ziotach pomalowana sosem Dijon podana z
mozzarellg i
suszonymi pomidorami

ZU®PA

Krem cebulowy podany z ziofowo — serowq grzankg



DANIE ZASADNICZE

TR

Poledwiczka wieprzowa szpikowana zielonymi szparagami
podana na warzywach Julien z sosem borowikowym i opiekanymi ziemniakami

DESER,

* et
Tiramisu z oryginalnego przepisu mistrza Vito podane z sosem czeRoladowym
CENANA1OS. 121 Z£

NAPOJE;
( LICZONE ZGODNIE Z ZAMOWIENIEM )

Serwis nie jest wliczony w Ralkulacje
Z powazaniem,

Jacek Kowalski

menager
mobile +48 512 02 08 08
e-mail katowice@viatoscana.pl

SKOMPONOWANE MENU JEST TYLKO PROPOZYCIA
I MOZE ULEC ZMIANIE ZGODNIE Z PANSTWA ZYCZENIAMI I
VPODOBANIAMI KULINARNYMLI.

NA ZYCZENIE
PIECZEMY TRADYCYINE CIASTA
TORTY.

Stylowo [ub ekscentrycznie zawsze z Klasq
By Twoi goscie zachowali najpigRniejsze wspomnienia
Jedyne w swoim rodzaju potqczenie wyobrazni i elegancyi
Gospodarze Via Toscana


mailto:katowice@viatoscana.pl

