Napoje gorace bezalkoholowe
hot non-alcoholic beverages

ESPRESSO 30mi 17 PLN
ESPRESSO MACCHIATO Somi 17 PLN
0PPIO ESPRESS 7omi 21 PLN

WA Z EKSPRESU 120mi 17 PLN
AMERICAN 150mi 19 PLN
capPUCI 00mi 21 PLN
CAFE LATTE MACCHIATO 150mi 21 PLN

KAWA BEZKOFEIN:

)
won)

Napoje zimne bezalkoholowe

cold non-alcoholic beverages.

300mi 21 PLN

300mi 18 PLN
450mI 30 PLN

450mi 21 PLN

PEPSI (CLASSIC, MAX,7UP, MRINDA, 0,21 14 PLN
SCHWEPPES)
LIPTON (GREEN. ) LN

14PLNI2T PLN

WODA CISOWIANKA CLASSIQUE 0,31 14 PLN
H00A CISOWIANKA PERLAGE 0,31 14 PLN
RED BULL 0,25 PLN
S0KI ZE sww}vcn owocow 23 PLN
SAN PELLEGAING 0 20781 17PLNZT PLN

W)
60LD CORFEE Wit A SH0OT OF

icE G

Pialbaczkows

draft b

PILSNER URQUELL 0.41
Piwa butelkowe

bottle b

KSIAZEGE (ZLOTE PSZENIZNE, 081

LECH PREMIUI LECH 051
Piwa bezalkoholowe
non-alcoholic beers

LECH FREE (LAGER, LINONKAZ 0,331

180mI

[ pa——
ARTIV 100m1
(BANCO, EXTRA DR, O350, ROSATO)

CAMPARI ORA 220m1

NEGRONI 120m1
i, campar,slodki wermul, pomaranzs,
e

Na lrawleme Digestive 40 mi

KA
WODKA GORZKA ZOLADKOWA
SavBUCA

J.A BACZEWSKI [MORELOWKA.
PIOLUNOWKA)

SOPLICA WISNIOWA.

17PLNIZT PLN

20 PLN

23PN

23PN

22 LN

30 PLN

30 PLN

36 pLN

50 PLN

Wédka 40 ml
odka

BELVEDE! 24 PLN
wvsowaA ExauisiTe 22 LN
osTo) 22 pLN
WBoRONA 17 PLN
cHoPIN 22 PLN
CHOPIN POTATO 24 pLN
FINLANDIA 20 PLN
3.4 BACZEWSKI 20 PLN
Dwor Sierakow 40 mi

WODKA 30 PLN

Koktajle
Cocktails

a0
um Havana 3, eze st iy imonka,

i eszoy, woda gazowana,
Hovana 3 e it e, b, e s,

51109 cukiowy,pepsi od

cachasa,brazowycukier,bmonka,krszony

2060
BOWBAY SAPHIRE 29 L

acereATER 22 i

GoRDONS 22 pin

Rum 40 m

Buna a7 pn

HAVANA GLUB 3 22 P

HAVANA GLUB 7 25 pLu

ZAGAPA 33Y 30 pLw o

BICTADOR 20v 37 PN wtk, o el s prczoy
Tequila 40 ml soxzommy.

OLMECA SILVER/GOLD 2o puy Shponacom s

JOSE CUERVO SILVER / GOLD 28 PN ot S S Jpen ot

Whisky, Whiskey, Bourbon 40 mi

GLENLIVET12v/15Y118Y 33/28/43 PLN
CHIVAS REGAL 12Y/15Y/18Y  33138/43 PLN
BALLANTINE'S 22 PLN
JAMESO 22 PLN

mNmmmmzumM 22 pin
GUENORAGIE THE LASANTA a7 P
12v.0
GLENMORANGIE SIGNET 102 pLn
ARDREG 10 ¥.0 2P
CAOL ILA SINGLE MALT 12Y praom
LAGAVULIN 16Y SCOTGH sz e
SINGLE WALT
TALSIKER 10V a5 pu
JWALKER RE 22 PN
L WALKER BLACK 12 ¥ 27 pL
WALKER BLUE o8 PN
JACK DANIEL'S 2250
IACK DANIEL'S SINGLE a7 bl
DARREL 24 PN
LD TURKEY
Brandy, Cognac, Armagnac 40 ml
METAXAS - 20 pL
ARTELL V.SIV. 32142 PN
HENNESSY V.S PARADIS 251442 LN
MAGNAG V.5.0.P./x 0 24162 PN
'ARMAGNAC VINTAGE 72 pL
Calvados 40 ml Grappa 40 ml
CALVADOS V.5.0. 22 Py
GRAPPA MOSCATO ey
GRAPPA CHARDONNAY! AMARONE 57 PLN
ikiery, kremy 40 ml
Ligueur, créme
24 L
MARE aR2ARO PEACH 27 PN
BALEvS 22 L
CONTREAU 27 8L
Lu 22 P
CaveaRl 27
PASSOA 27 0

STRAWBERRY MARGARITA
o comea
sropctow mskao
MANHATAL

burbon,mart 0sso,angustura, 04

MAD DOG
i sok iy, o
S5 R e BEAGH

wodka, i brzoskuinion, i,
ok pomaratczon, sok uraninowy, 4

opoL
SRR E: ot
o

Koktajle bezalkoholowe
non-alcoholic cocktails.

OJITO VIRGIN
Suic2o sk iy, monki,y7op cukrowy.
0P, 160
s it oves, ies, sgar sy, UP. o0
SISl
o czame e, 17,
LEMOMADY SHAKOWE

Suic2e owooo, mict,sok 2 . y10p
smakouy, woda gazowana, 1

APEROL FREE
o e iz, weo e
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g

GODZINY OTWARCIA RESTAURACJI VIA TOSCANA

SOBOTA OD 13.00-22.00
NIEDZIELA OD 13.00 - 20.00

PONIEDZIALEK — PIATEK OD 14.00 — 22.00

250m1

100m1

220m1

100m

omi

250m1

soml

Tomi

omi

250mI

somi

350mi

asoml

asomi

180mI

57PN

36 PLN

a7 PLN

39 PLN

41PN

45 PLN

41PN

30 pLN

23 pLN

39 pLN

2P

2

27
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Kuchnia przyjmuje zaméwienia do 30 minut przed zamknigciem restauracii. W dni $wiatecznie oraz w okresie
letnim godziny otwarcia moga ulec zmianie. Podane ceny zawieraja podatek VAT.

RESTAURACJA SRODZIEMNOMORSKA

y 10 % optaty banki -
Serwis kelnerski nie jest dodany do rqchunku Na Paristwa zyczenie serwis kelnerskl moze

Mili Goscie powysej 7 oséb d

zostac dodany.
Zespot Via Toscana
Dear Guests, for more than 7 people, we add 10% of the banquet and reservation fee.
Waiter service is not added to the bill. At your request, waiter service can be added.
Team Via Toscana

Via Toscana
Toskariska Droga Sp. z 0.0.
ul. Uniwersytecka 13, 40-007 Kamwuu
el. 32 60 301 91; mail: I; i |

Rezerwacj


http://www.viatoscana.pl/

Przystawki zimne i gorace
Cold and hot starters

1. Carpaccio di Manzo z poledwicy wolowej 58 PLN
2 sosem balsaico pone ikl pleczatani
trifolati pod ptatkami dojrzewajacego sera 18(
S saipases st Wik aookel e, blarics yosang i and
i cheese
Sergonisleians: ki, srczanysuphur o

2. Carpaccio z kaczki 50 PLN
marynowane w morskiej soli z sosem
balsamiczno-figowowym
ik carpaccio mariated in seasalt with fig balsamic drossing
alrgenyallergens: miskoimik

3. Aksamitny tatar ze $wiezego lososia 55 PLN
‘serwowany z nuta orientalnych przypraw 180 g

Fresh tartar salmon served with caviar and special

condiments and spices

slorgonyialergens: sofusoya, miekaimik, ybah

4. Tatar z poledwicy wolowej 68 PLN
2 akeentami stonecznej ltalii 190 g
Bee siin tartar with a taste o sunny lily

5. Imbirowe ,SCAMPI" krewetki 63 PLN
przyrzadzone w bialym winie | $wiezym imbirze

godel i sossponod = dokayml osan 1809

Strimpscooked n white vine wit s

o ot ik e s P

rgeryatergen; otaten: ko, ek

llonek weglicarbon ioxdo.

6. $limaki a la Toscana z borowikami 52 PLN
pod zapieczona skorupka dojrzewajacego sera 190 g
Snais  la Toscana - snaif, forost mushrooms and hard parmesan choeso

7. Zaplekany baktazan @ 50 PLN
z pomidorami i mozzarella z dojrzewajacym serem

(ed with tomatoes, mozzarolla, and parmesan cheese,
served on crunchy lefuce.

8. Mozzarella di Buffala /@ 40 PLN
pomidory | pesto 2 rukoli 250 g

9. Antipasto misto 1 0s. 250 g - 63 PLN
12 0s. 550g- 105 PLN
wedliny $rédziemnomorskie podane z soczystym melonem,
platkami dojrzewajacego sera | marynowanymi  specjalami
wioski

diterranean meats served with parmesan chesses, juicy melon and
marinated ialian specialties

10. Muszle $w.Jakuba 165 PLN
przyrzadzane ze smardzami

zapickane pod dojrzewajacym serem 240 g

St Jacob's scalloops prepered in & morels mushroom sauce baked wih
permesan cheese

11. Deska seréw z konfitura 1 os. 300 g- 98 PLN/2 os.
550 g- 178 PLN

szlachetne sery podane z winogronami, suszonymi owocami
orzechami wioskimi

grapes,
it oyl o et L i

(@ owe s

Sataty
Salads

1. Kozi ser karmelizowany 57 PLN
Em e T e et

sci wego winegret 280

SRR oot s s ot (A R TN e e
nuts

slrgenyllergans: miskamik, arzschyins,
vceycamustar, rczanyisupnur dosie

2. Frutti di Mare 63 PLN
‘smazone krewetki, kalmary | o$miorniczki podane
na wiezych

2809
Roastod shinps, calamar, mii ociopus served wil fosh ltuce in
aromatic citus s

geryatergens; it skrakiselih,mcakimochnc,
o wegalcarbon dordo

3. Powiew Prowansji 59 PLN
slodka gruszka zaviniata  plasty marymowanego
Jwaolach ndyka na saiatach 2 miocowy
dressingiem opro; 20 g
Swectpoa v wroppod i marhalod s of ey o aiadl.

with honey dressing and roasted
e ey feroars Suacelor, HCyEBTTe

Henek weclalcaroon o, SarczanyEuphs doxide

Risotto i makarony
Risotto, pasta

. Risotto allo scoglio 97 PLN
risotto arborio z owocami morza |

Swiozymi
Risotto alloscoglio - isolo arborio with seafood and fresh herbs
s oo e ooy oA

2. Tagliatelle z grillowanym fososiem 75PLN

Toglatollewith gl salnon, oshspinach and secchitomtoes
s o, stagin, ko oS

3. Linguini z owocami morza 95 PLN
na sposob srodziemnomorski z czoskniem

ichili 350

Linguini with seafood in mediterranean way with gerlic and chil

Ehcshden e ecbon doude, ISR AT

4. Spaghetti razowe “SCAMPI" 73PLN

R e R

anl ockat e withexi Vi ire Gants
B e

5. Spaghetti e olio 4 51PLN
ol liwek,

Az
2ym 00
rved with olive of, garl,
Sergoyiairganss ek, hzaiden A8

6. Papardelle z horowlkaml 60 PLN
2 odrobina specku | $wiszych zié! 350 g
ok W oroé mosivouma sl apBck I ol saiks

7. Gnocchi ze szpinakiem 58 PLN
i kurczakiem

W aromacie ziot 350 g (wyréb wiasny)

Gnocchi wih spinach and chicken and herbs (selfmade)

Zupy
Soup
1. Kalabryjska zupa rybna 50 PLN
zpomidorami | Swiedym rozmanynem podana =
mi grzankami 220

Fish soup wih fesh rosemary and garc broad

2. Cebulowa 4 la toscana (@ 31PLN
kremowa zupa cebulowa z serowa grzanka 200 mi
Croam onion soup served withcheose foast

3. Krem grzybowy (@ 31PLN
podany z chrupiacymi grzankami 200 mi

B s e e et

e

Ryby i owoce morza
Fish and seafood

1. O$miornica w sosie winnym 68 PLN
a z makaronem papardelle w asyscie pomidorkéw
koktajlowych | rukoli wiw 100 g - po przygotowaniu
ctopus in wine sauce served with papardelle, cherry fomates
and rocke eluce price pe 100g-after heal realment
et 2t s v O e o

2. Troé wedrowna z grilla 53PLN
podana 2 plkaninym szpiakiam | sosem
Sea routwin py wm and atrus souco

bt s iyt

3. Turbot atlantycki 64 PLN
2 goracej patelni w sosie cytrusowym
I bukietem warzyw wiw 100 g

P
argayacgana YA, Ak, ek a9 bon G

4. kosos z grilla 95PLN
2 masien czoanketuyzardakar 2plokany i
2 fota i warzywami 4
Grilod salmon with garlc buter and roasted potatoss with feta
chesso and blanched vogelables

rgeyialrgens, AT, ek, eneh wgacaton Goxien

5. Sandacz duszony w $mietanie 86 PLN
2 kurkami serwowany na warzywnych placuszkach
podany z odrobina fasolki 460 g
Pike-perch stowod in cream with mushrooms sorved with zucchini
pancakes and groen beans
S T Tt sk ssaton

ot o e seoeey

6. Trio krewetkowe 108 PLN
krewetki w trzech smakach podawane

2 chiebkiem pita 360

Shrimp tro-shrimps cooked in 3 ways, served with pita bread
slargenalogans: oo, Gastarek ek G, oo, 5

7. Talerz owocéw morza dla 2 oséb 325PLN

krewetki, kalmary, matze nowozelandzki

i oS NG oM o

podane z chiebkiem illowanymi warzywami 950

A N SR
h pita bre:

8. Macki o$miornicy z grilla 64 PLN
serwowane na pikantnym szpinaku wi

Gl ocopus entacles with iy spinach (e per 1005)

Dania migsne

Meat dishes
1. Piers z kaczki 83PLN
przygotowana metoda ,Sous-vide" podana
2 pietruszkowymi luseczkami gnocchi w asyscie

3809
t prepared in sous-vide way served with parsley gnocchi and
flambé apples with a hntof cranberry

2. Filety cielece 98 PLN
2 listkami szalwii i szynka parmetiska podane z

Grayboeym aotto | brokulam] w orzechowym aromac 4005
Veal filets with fresh sage leaves and parma ham served with mushroom
fisotto and broccoll

Syl Sy, ki, Gk vt G, Sty

3. Grillowany stek z poledwicy wolowej 175 PLN
2 mastem dany z grillowanymi

warzywami | opiekanymi ziemniakami 390

Grled sirin steak wih garic. buttr, griled vegetables and baked

polatoes
Segenatergeos: mkimiska

4. Argentyriska poledwica z grilla 4 la 225PLN
Toscana

sos demi gace, podana  pastrami iemniaczanymi

W clestle itancuskim | pikantay szpinak 3309

p Mgl e PO
and sl spnach 3305
alergenya miiieko, zbozagtn, saczanyisupur doxe

5. Grillowana poledwiczka wieprzowa 82PLN
podana ze szpinakiem, sosem z sera ples
I ziemniakami w ciescie francuskim 450 g
Griled pork loin with spinach, blue cheess sauce and
potatoes in pulf pastry

genyilergins: hcoaiden, sk

6. Roladki ,DUO" z poledwicy 105 PLN
w aromacie truflowym z kluseczkami gnocehi
i balsamicanymi burakam 40 g

'DUC" 1l of ot withant o of e, grocchi dumpigs and roased
beets
Sergnyillrgeos: _ dwitoook wegicabon o, mieik, _ solrcery,
el 51000, taigen

7. Pularda z goracej patelni 78 PLN
e

e R
o scsentsserve o remate e

Desery
Desserts g

1. Tiramisu 42 PLN
wg oryginalnego przepisu mistrza Vito

alorgonylalergens: hozalghien aleggs, kol orzehyinus, duenek
egiicaon aoude

2. Parfait chalwowe lody 44PLN
S Tosies el i nt seuphum s e
26 owocami pod aniolskimi wiosami

oo
ergeyiakocgens: ki, 2y, Sczasasars,FLeDs,

3. Créme brulée 43 PLN
podany w dwdch smakach-kawy | wanilii 120g
Brulée croam in two flavours-coffee and vanilla

4. Trio lodowe 42PLN
serwowane na trzech musach 280 g

The composiion of ce cream served infh flavors of VIa Toscans on

hree mousses

dioxide, selericelery. gorczycalmustard




